—

-

KREISHANDWERKERSCHAFT

Bergisches Land

Backerinnung Bergisches Land

'sotegfaf; Darius &

=

BACKEREI-FACHVERKAUFER/-IN -

Wie sieht die Ausbildung aus?
Dauer: 3 Jahre
Wenn du Abitur, Fachhochschulreife oder schon eine Berufsausbildung gemacht
hast, sind es nur 2 Jahre. Mit mittlerer Reife sind es 2,5 Jahre Ausbildung.

Ausbildungsort: Uberbetriebliche Ausbildung und Ausbildung im Betrieb wechseln
sich ab. Der Besuch der Berufsschule gehort natirlich auch dazu.

Ausbildungsgehalt: 645 € /720 € / 850 € verdienst du im 1./2. und 3. Lehrjahr.

Abschluss: Nach bestandener Prifung bist du Fachverkaufer/-in im
Nahrungsmittelhandwerk, Schwerpunkt Backerei.

Was sind die Haupttatigkeiten?

Die Ausbildung zum Fachverkaufer im Lebensmittelhandwerk kann in ganz unterschiedli-
che Richtungen laufen, denn wahrend der Ausbildung musst du dich auf einen
bestimmten Bereich spezialisieren. Die Ausbildung ist in folgenden Schwerpunkten
moglich: Backerei, Fleischerei oder Konditorei. Im Schwerpunkt Backerei ist man fir den
Verkauf von Brot und Backwaren zustandig. Dabei beratst und informierst du die Kunden
Uber Inhaltsstoffe und Bestandteile der Backereiprodukte. Aber auch das Verpacken und
Prasentieren der Backwaren, sowie das Dekorieren der Auslagen gehéren zu deinen
Tatigkeiten. Da viele Backereien auch einen Bistrobetrieb anbieten, gehort mittlerweile
auch das Zubereiten von belegten Brotchen dazu. Hier gibt es auch spannende
Wettbewerbe. Schon mal von einem Barista gehort? Das ist eine Tatigkeitsbezeichnung
fur jemanden, der in einer Espressobar bzw. einem Café flur die Zubereitung des Kaffees
verantwortlich ist. Hier gibt es sogar anerkannte und attraktive Fortbildungen fur
Fachverkaufer/innen.



Welche Voraussetzungen brauche ich?

In allen drei Bereichen kommt es vor allem auf eins an: Sauberkeit und Ordnung im Ver-
kaufsraum. Besonders die Sauberkeit hat in der Lebensmittelindustrie hochste Prioritat.
Fiir die Ausbildung zum Fachverkaufer solltest du zudem ein gepflegtes AuBeres
mitbringen und stets freundlich sein. Selbstverstandlich solltest du auch nicht
kontaktscheu sein, da du sehr kunden- und serviceorientiert arbeitest. Da in der
Verkaufstatigkeit auch Preise und Rabatte berechnet werden, solltest du auch etwas
Verstandnis fiir Mathe mitbringen. Denn wenn die Kasse mal einen Fehler macht, solltest
du trotzdem ohne Probleme den richtigen Betrag fiir den Kunden ausrechnen kénnen.

Was ist sonst noch interessant?

Falls dir deine Ausbildung nicht reicht, hast du
die Moglichkeit, eine Weiterbildung zum/r
Betriebswirt/-in fiir Handel oder zum/zur
Handelsassistent/-in zu machen.

Durch diese Weiterbildungen kannst du auch in
anderen Branchen arbeiten und steigst auf der
Karriereleiter auf und kannst eine Filiale oder
einen Laden leiten.

Durch die vielen inhaltlichen
Uberschneidungen im Bereich Gastronomie, ist
man auch eine gern gesehene Fachkraft im
Service.
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Ansprechpartnerin und
Ausbildungsstellenvermittiung:

Regine Blltmann-Jager
E-Mail:
bueltmann-jaeger@handwerk-
direkt.de

Telefon: 02202-9359-431
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